Kaum ein Gericht steht fiir so
viel Gemiitlichkeit an kalten
Winterabenden wie Raclette.
Es bringt spielend leicht
mehrere Generationen an
einen Tisch und ist so vielsei-
tig, dass es auch mit viel Ge-
miise und ohne Fleisch gut
funktioniext.

Am wichtigsten ist und bleibt der
Raclette-Kase als zentraler kuli-
narischer Akteur. Und damit die-
ser auch in Bio-Qualitat und aus
lokaler Produktion das gemutli-
che Zusammensein bei Tisch be-
reichern kann, hat die Biog Hof-
kaserei auf dem Schanck-Haf nun
cen Biog Racletiekéis aul Basis
des beliebten Biog Bauerekéis
entwickelt. Somit wird das breite
Biog Kasesortiment aus dem Os-
ling um eine weitere Yariante er-
ganzt, die gerade jetzt in die Zeit
passt. Die Milch fir alle Eisleker
Kéis-Sorten stammt direkt vom
Schanck-Hafl. wo die Kihe ihre
Homer tragen dirfen, im Som-
mer frisches Gras und wirzige
Krauter auf der Bio-Weide fres-
sen, und im Winter mit aromati-
schem Heu stal mit Silo-Futter

gefittert werden - und das
schmeckt man!

Kase-Vielfalt

in Bio-Qualitit
Auch wenn die ursprungliche Va-
riante des Racleties aus dem

Schweizer Wallis ganz einfach da-
herkommt — mit Bauernbrot oder
Kartoffeln, so sind die Maglich-
keiten der Kombination mit fei-
nen Bio-Zutaten schier endlos.
Wihrend der Eisleker Raclette-
kéis in den kleinen Plinnchen
langsam schmilzt und geldbraun

RACLETTEKEIS

a Scheiwen
Pl L

Genuss zum Dahinschmelzen

Gemutlicher Brutzelspal mit Bio-Raclette

brutzelt, stehen die vegetari-
schen Gamituren schon bereit
zB. mit , Biog Kleng Komischon-
gen oder ,Biog Zockermais
und mit frischen Tomaten, Zwie-
beln, Champignons oder Papri-
ka Als wichtige Radlette-Beglei-
ter empfehlen sich insbesondere
die  Biog Gromperen' vom
Schanck-Haff oder vom Bio-Haff
Fischbach-Reiff

Honig. Aber auch Kassisch
schmeekt die gemutliche Brotzeit
mit den Erzeugmissen der Kass-
Haff- und Schanck-Haff-Kaserel
Ob am Stick oder bereits in
Scheiben bzw. praktische Wiirfel
geschnitten, die Angebotsvielfal
1t grof3; Eisleker ,Bauerekéis"
Haarden”, Natr oder Krai-
Paprika, | Peffer" oder
Moschter". Nicht zu vergessen

Der neue lettekéis er-
ganzt cdas bekannte Biog Kase-
sortiment, mit dem sich attrakiive
Kase-Arrangements gestalten las-
sen, 2B, garniert mit Cherry-To-
maten, Weintrauben, Nissen und

deker Keis

SCHANCK-HARE

e Weichkisevarianten  Klenge
Sténkert" und , Klenge Mellen",
die sich Ubrigens auch sehr gut
im Ofen erhitzen lassen und mit
Baguette oder Kartoffeln gerade
in der kalien Jahreszeit ein wah-
rer Genuss sind.

Aus Demeter-Milch

wird Demeter-Kéis
Die beiden Biog-Hofkasereien
sind jeweils angegliedert an land-
wirtschaflliche Familienbetriebe,
die schon seit Jahrzehnten nach
biodynamischen Richtlinien wirt-
schaften. Der Dy B hof

.Klenge Sténkert”, ein wil
krafiger Rotschmierkase. Baide
Klassiker werden aus pasteuri-
sierter Demeter-Milch herge-
stellt. Nach einem mehrwdéchigen
Reifeprozess werden sie im Han-
del, zum Beispiel in den Filialen
von Naturata und Cactus, ange-
boten

Biog-Milchprodukte
von der ,,Bio-Diva*
Nachhaltige @kologische Land-
wirtschaft bildet seit jeher das
Fundament der Marke Biog. Unter
diesemn Namen vermarkten die
Luxemburger Bio-Milcherzenger
nicht nur die Kasesonen der bei-
den Demeter-Hdfe Schanck-Haff
und Kass-Haff, sondem weitere
Milchprodukte, die in der Biog-
Molkerei in Bascharage herge-
stellt werden. Uber den GroB-
handler Biogros wird mitllerweile
ein breites Sortiment an Luxem-
burger Bio-Milehprodukten an

von Familie Schanck in Hupper

dingen hat als erster zenifizienter
Bio-Betrieb in Luxemburg , Bio-
Geschichte” geschrieben. Hofei-
gene Kuhe versorgen die dortige
Kaserei das ganze Jahr Uber mil
frischer Demeter-Milch. Sie sind
aber — wie in allen Betrieben der
Biog-Bauern - nicht als Hochleis-
tungskuhe im Einsatz sendem
werden antgerecht in einem halb-
offenen Stall und mit viel Weide-
gang gehalten. Aus der qualitativ
hochwertigen Milch werden dort
auf waditionelle Art und Weise
und mit besten Bio-Zutaten die
Hart- und Schnittkise hergestellt

die sich als ,.Eisleker Keis" unter
der Marke Biog einen Namen ge-
macht haben.

Auch die Biog-Kaserei auf dem
Kass-Haff bei Rollingen erhalt tag-
lich die frische Milch von den hol-
eigenen Kithen. Von dort kom-
men neben dem beriihmten Biog
Stoffi (Speisequark) die beliebten
Kasesarten , Klenge Méllen"”, ein
milder Weilschimmelkdse, und

den del geliefert. So

Aus der Biog-Kaserei vom Kass-Haff, mild oder wiirzig.

Racleftekéis aus der
Biog-Kaserel - fur

kann jeder Konsurnent durch be-
wussten Einkaul die Biodiversitat
fordern und einen aktiven Beitrag
zur Verlangsamung der Klimaer-
warmung leisten.

Uberhaupt ist die Kuh ein Star
der Bio-landwintschaft und er-
bringt zuverlassig seit Jahrtausen-
den ihre Leistungen in Natur und
Kultur als Begleiterin des Men
schen — bis heute. Betrachtet man
all ihre Fahigkeiten und Leistun-
gen, so verstehl man, warum die
Bio-Bauern der Bio-Bauere-Ge-
nossenschaft Létzebuerg (Biog) —
gemeinsam mit der Oikopolis-
Gruppe - die wichtige Rolle der
Bio-Diva” in der Agrikultur be-
tonen,

Auch in der Gastroncrie fin-
den die Biog-Késeprodukte gro-
Ben Anklang. Davon kénnen sich
Besucherinnen und Besucher auf
der Fach- ublikumsmesse
[Expogast” iberzeugen, die vorn
26.-30.11.2022 in der LuxExpo
stattfindet

Biog
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